Przepis na jedng chatke:

- 250 ml cieptego mleka

-70 g cukru

- 20 g swiezych drozdzy

-1 jajko

- 550 g maki pszennej

- 60 g masta roztopionego

- szczypta soli

- skorka starta z pomaranczy lub cytryny
Kruszonka:

- 30 g maki pszennej

- 20 g masta

-15 g cukru

Wszystkie sktadniki na kruszonke zagniesc |
wstawic do lodowki.

Dodatkowo:

-1 jajko do posmarowania

Z drozdzy, 1 tyzki cukru i 4 tyzek maki oraz
wielkiej ilosci mleka przygotowac rozczyn. Jak
urosnie wymieszac z resztg sktadnikow i
odstawicC na godzine. Ciasto podzieli¢ na 4
kawatki, uplesc¢ chatke. Poczekac ok 30 minut
jak podrosnie, nastepnie posmarowac
rozbettanym jajkiem i posypac startg na tarce
kruszonkg. Piec w piekarniku nagrzanym w 180
stopniach 25-30 minut do zarumienienia. &



